@@%@&W@mﬁ o’ Entants Saint Ceré

ON MANGE TR & i local

? por Pain Bio: Ribeyroles Christian, Saint Paul de Vern ’ ) MENU DU 21 AU 25 NOVEMBRE 2022
AUJOURD HU' : Courgettes, Aubergines : Clément Borie, Saint Céré

Patate Douce : Gaec Horizon, Molieres
Lait, Cantal, Yaourt : Cant’aveylot, 30 fermes lot, Aveyron et cantal
Saucisse, Steak Haché : Castelviandes, Saint Céré (Ferme HVE)

] Yaourt BIO : Ferme Descargues, Bannes .
Lundi g eudi

Salade d’Haricots Verts :
Colin Meuniére Salade d’Automne

Pites Parmentier de Colin et
Fruit de saison ' Patate douce
Compote Bio A8

Vendredi

Feuilleté aux fromages Carottes rapées
Saucisse de Toulouse Steak Haché
Lentilles Potatoes

L ¥
Yaourt au caramel Yaourt Bio 4B

Nos plats sont élaborés par nos soins Oriine des viandes Oriine des oissons @

Le service de restaurant scolaire de la ville de Saint-Céré se réserve le droit de modifier les menus proposés suivant les ) i Porc : France

approvisionnements du marché. & Plat I 00/’ maison B f:F 7 - o
Re;st%t_lsraér})_t :;iseggagtés Avenue Gaston Monnerville — 46400 SAINT-CERE — e-mail : restaurant-enfants@saint-cere.fr CEUT : France SAINT-CERE
téi LA CROISEE DES CHENINS, LES TOURS VEILLENT
Origine des viandes : France, sauf contre indications



